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Silvesterschmaus
im Wirtshaus in der Au
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Ein Glaserl
Ruinart Rosé Champagner

*k k&

Essenz & Stiickerl von bayrischen SiiBwasserfischen,
mit feinem Wurzelgemiise
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Ravioli mit Biiffelricotta- Safranfiillung
/ in Zitronen- weifer Tomatensofe
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Im Ganzen rosa gebratenes oberbayrisches Rinderfilet
auf cremigem schwarzem Triiffel-Risotto,
dazu angeschwenkte Buchenpilze
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Mousse-Tortchen von Nougat, Marzipan & Pistazie,
dazu Eis von der Mozartkugel

Menii pro Person 98,00 €
(inklusive Aperitif)
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