
 
 

O´zapft is… 
Oktoberfest 2025 

 
 
 
 

RostbratwürstlC,4 mit Specksauerkraut1,4 Kartoffelpüree 
 und unserem einzigartigen, hausgemachtem Kerndlsenf  18,50 
 
 

Tegernseer Wildgulasch 
mit Preiselbeeren und Wacholderbeeren verfeinert, 
dazu Apfel-BlaukrautG,I,M und SemmelknödelA1, A2, C, F, G, M, 1, 4  25,80 
 
 

SchwammerlragoutG mit Steinpilzen und Pfifferlingen,   22,50 
abgerundet mit Rahm und Kräutern, dazu unsere SemmelknödelA1, A2, C, F, G, M, 1, 4 
 
 

Sauerkirsch-RohrnudelA1, C, G mit Amaretto-Vanillesoße A1, C, G, 5, 6 11,90 
 
 
Paulaner Oktoberfestbier vom Fass    0,5 l   6,50 

 1,0 l  12,50 
 
 
 
 

 
 

 
 

Das knödelige Wiesnzelt vom Wirtshaus in der Au 
Ob bei der Mittagswiesn im sonnigen Biergarten mit Blick auf das 

Riesenrad oder am Abend im Zelt mit unserer sensationellen Wiesnband… 
bei uns ist immer eine einmalige, fröhliche Atmosphäre. 

Die Münchner Knödelei – nicht einfach ein kleines, liebevoll dekoriertes 
Wiesnzelt, sondern für viele Münchner pures, bayrisches Lebensgefühl! 

www.muenchner-knoedelei.de 
 

 
 
 
 
 

  
 



 

 
 

Wirtshaus in der Au 
Natürlich, ehrlich, bayrisch- 

und selbstverständlich auch online! 
 
 Besucht uns auf:  

 

  wirtshaus_inder_au  
 

 

Wirtshaus in der Au 


