
Sommer, Sonne 

und endlich wieder Biergartenzeit… 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

Wassermelonen-Limetten 

 Bio-Limonade 
von der Kelterei Stadler aus dem Berchtesgadener Land 

 

0,33   l    € 4,40 

 

Gin Wild Berry 
Bavarese (der Gin von der Au!) 

aufgegossen mit Wild Berry, Limettensaft,  

frischen Waldbeeren  
 

  € 11,80 

 

 

  

 Sommersalat  

mit Büffelmozzarella, Wassermelone, Rucola 

und sonnengereiften Kirschtomaten, mariniert mit Pesto      18,50 

 

“Isar Burger“             16,90 

Bayrisches Rind, Schmorschalotten, Senfsoße, Südtiroler Speck, 

dazu Pommes Frites und kleinen Caesarsalat      

 

Gegrillte, aufgeschnittene Lende          27,50 

vom oberbayrischen Weidebullen auf Rucola  

mit Limetten und Olivenöl mariniert, dazu Parmesanspäne (G, I) 

 

Geeister Knödel & beschwipstes Mus        11,80 

von der Wachauer Marille (C, G, H) 

 

 

 
  

 

 

 

Allergene: A= glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut), B= Krebstier, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnüsse, F= Sojabohnen, G= Milch, H= Schalenfrüchte (Mandeln, 

Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pecannüsse , Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse, Queenslandnüsse), I= Sellerie, K= Senf, L= Sesamsamen, M= Schwefeldioxid und Sulfite, 

N= Lupinen, O= Weichtiere 

 

 

 

 



 

 

 

 
 

  
 

Feiern mit 

Genuss und Freude! 
 

 
 

Valentinsaal 
 

Außergewöhnliches Ambiente und angenehme 

Atmosphäre, Kronleuchter, Stuck und hohe Säulen. 

Ob Hochzeit, Ballnacht, Seminar oder Tagung. 

Veranstaltungen als überraschende Erlebnisse – 

wunderschön einzigartig 

 

https://wirtshausinderau.de 

feste-feiern/valentinsaal/ 
 

  

 

 
 

 

 

 


